DROZDZE WINIARSKIE

VO




Udana fermentacja jest waznym krokiem do produkcji wysokiej jakosci wina, do ktérej daza wszyscy dobrzy producenci wina. Drozdze Enartis
naleza do szeregu wybranych szczepéw drozdzy dobranych do wiasciwosci enologicznych, ktére zwigkszaja cechy sensoryczne win z odmian
winorosli uprawianych na catym swiecie.
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ZWIEKSZENIE
Q Citrus S.C. 8-14°c KROTKA SZYBKA 1I7% NEUTRALNY SREDNI  CHARAKTERU **% #%*
ODMIANY
SC ) ZWIEKSZENIE
ES 181 s p 1020°% KROTKA SZYBKA 165%  KILLER NISKIE  CHARAKTERU *** #*¥ *
ODMIANY
AROMA s . 5 SREDNIE
T S.C. 15-24°c SREDNIA SREDNIA I5% KILLER e ESTRY
T ) ) , ) . ZWIEKSZENIE
WHITE S.C. 14-24°c KROTKA SREDNIA 155% KILLER DUZE CHARAKTERU %% ™
ODMIANY
ES 123 S.C. 15-25°c KROTKA SREDNIA 14% KILLER DUZE ESTRY ek
TOPESSENCE S.C. 15-25°c KROTKA SREDNIA 15% KILLER  SREDNIE ESTRY
ZWIEKSZENIE
Q5 S.C. 15-32°c KROTKA WOLNA 16% NEUTRALNY SREDNIE CHARAKTERU
ODMIANY
Q7 S.C. 16-30° SREDNIA WOLNA 17% NEUTRALNY SREDNIE ESTRY
ES 488 S.C. 15-28°c KROTKA SREDNIA 16% KILLER DUZE ODI\E'SAT’\I‘SWY *
RED FRUIT S.C. 14-34°c KROTKA SZYBKA 16% KILLER DUZE ESTRY
ZWIEKSZENIE
VINTAGERED S.C. 18-32°c KROTKA SREDNIA 16% NEUTRALNY SREDNIE CHARAKTERU
ODMIANY
TOP 20 S.C. 15-30°c SREDNIE SREDNIE 15% NEUTRALNY SDRSE/{\“O" ESTRY
3 SRENIO- 9 Aol ek 2
VQI0 S.B. 10-25°c KROTKA ‘cyypka 7% KILLER NISKIE NEUTRALNY
VQASSMAN- ¢ 20-30°c DLUGA WOLNA 15% NEUTRALNY SREDNIE ODMIANOWY
SHAUSEN
BIO S.C. 15-28°c SREDNIA SREDNIA 14% NEUTRALNY SREDNIE NEUTRALNY — #%  a%  a  %& %
ESPERLAGE  S.B. 10-30°c KROTKA S*S'Qzﬁ%ﬁf‘ 7%  KILLER NISKIE  NEUTRALNY
TOP 15 S.B. 10-28°¢ KROTKA SZYBKA 1I7% KILLER NISKIE NEUTRALNY — ## st %
EZ FERM 44 S.B. 15-30°c KROTKA SREDNIA 175% NEUTRALNY NISKIE ~ NEUTRALNY  #¥ i e
SB S.B. 18-32°c SREDNIA SZYBKA 15% NEUTRALNY NISKIE ~ ODMIANOWY  #% % & s
e S.C. 15-30°c KROTKA SZYBKA 13% NEUTRALNY SREDNIE ODMIANOWY  #% & au

* 8. C. - Saccharomyces Cerevisiae | S.B. - Saccharomyces Bayanus



POZYWKI FERMENTACY|NE

Odzywianie drozdzy jest kluczowym elementem przy produkcji wysokiej jakosci win. Enartis opracowat szereg skiadnikéw odzywczych, ktére
spelniaja potrzeby réznych odmian i proceséw produkcji wina. Optymalne odzywianie drozdzy prowadzi do konsekwentnej i peinej fermentacji.

wsparcie edukeia dostosowanie
o redul . .
moment produkcji wsparcie o duk]c - kinetyki
NUTRIFERM s X g e e 55k oo enia 30ghl O™t wzrostu A fermentacji
AROM PLUS ‘ p X fermentacyjnych drozdzy ¢ ywt 6)\,,\/ zmniejszajac
drozdzami aroma potrzebe
chlodzenia
przygotowanie i zapobieganie
: : wzmocnienie zatrzymaniu
. . . . podczas wsparcie wsparcie o
NUTRIFERM e wwd Rh 0 G R IR %% szczepienia TI5ghl dominacji wzrostu dlierrityy ity fermentaciin
ENERGY ) X drozdzy deiay fermentacji w produkcji
drozdzami trudnych H2S i kwasu
warunkach octowego
NUTRIFERM U 24 gOdZ: po wsparcie
vIT *:* &% zaszczepieniu 30 g/hl wzrostu
drozdzami ozl
zapobieganie zapobiegane
NUTRIFERM e, dekd Aok L maw powolnej oraz tworzeniu si¢ detoksykacja przyspieszenie
ADVANCE A R | R AR w I3 . 30¢g/hl  zatrzymania AETEEY moszczu dofermentowania
fermentacji fermentacii redukujacych

POLYSACHARYDY DO FERMENTAC]I

Preparaty biologiczne dostarczajace mannoprotein, polisacharydéw i naturalnych przeciwutleniaczy, zwigkszaja stabilizujacy wptyw polisacharydéw
uwalnianych z drozdzy podczas fermentacji i zwigkszaja dzialanie przeciwutleniajace dwutlenku siarki.

e pochodne drozdzy
SKELAD pochodne drozdzy pochodne drozdzy pochodne drozdzy pochodne drozdzy e taniny gronowe
e elagotaniny

» wolne manoproteiny « wolne manoproteiny i :
&/?&YSC DIER manoproteiny o peptydy « peptydy : ‘t’;‘r’lli'r‘le manoproteiny e wolne manoproteiny
przeciwutleniajace 1,5 % przeciwutleniajace 3% v e taniny
Ini K o stabilnos¢ biatkowa o stabilnosc biatkowa o stabilnosc biatkowa o stabilnosc biatkowa
EFEKT oped r.ua “,/'sma o e ochrona aromatu e ochrona aromatu e ochrona aromatu e ochrona aromatu
ENOLOGICZNY . sabll'n(.)sc k(?loru o petnia w smaku « ochrona barwy « ochrona barwy « ochrona barwy
© zmniejszenie « zmniejszenie cierpkosci e petnia w smaku « plnost petnia w smaku « plnost petnia w smaku
cierpkosci
o CZERWONE ZE
APLIKACJA o WINA BIALE o WINA BIALE e BIALE ZE STRUKTURA o LEKKIE CZERWONE STRUKTURA
¢ WINA CZERWONE ¢ WINA CZERWONE  + WINA RUZOWE « WINA ROZOWE « CZERWONE TANINOWE

UZYCIE przy zaszczepieniu drozdzy przy zaszczepieniu drozdzy przy zaszczepieniu drozdzy — przy zaszczepieniu drozdzy —przy zaszczepieniu drozdzy
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Typ drozdzy g 227 é
a 4 z
BS I TYP MUSKAT * ®
BS 2 TYP TRAMIN
BS 3 TYP SAUVIGNON
BS 4 TYP VELTLIN
BS 5 TYP RULANDSKE ® %
BS 6 TYP RYZLINK
BS 7 TYP OVOCNA VINA % ®
BS 8 TYP ZW, FR, AN
BS 9 TYP CS, CM, CF %

BS 10 NISKOTEMPERATUROWE
BS II MUSIJACE

BS UNIWERSALNE DO BIALYCH
ODMIAN

BS UNIWERSALNE DO CZERW.
ODMIAN

TEMPERATURA
FERMENTAC)I (°C)
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15-24
I0-20
I5-25
10-25
14-24
14-34
15-28
18-32
10-28

I5-30

I5-30

18-32

MAX. PRODUKCJA
ALKOHOLU (%)
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16,5
15
17

15,5
16
16
16
17

17,5

13

15

PRODUKCE
GLYCERINU (g/l)
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drozdze Enartisferm Aroma White
drozdze 10C B 2000

drozdze Enartisferm ES 181
drozdze Enartisferm TOP ESSENCE
drozdze VQ 10

drozdze Enartisferm Vintage White
drozdze Enartisferm Red Fruit
drozdze Enartisferm ES 488
drozdze Enartisferm Vintage Red
drozdze Enartisferm TOP 15

drozdze Enartisferm Ezferm 44
drozdze Enartisferm SC

drozdze Enartisferm SB

W celu uzyskania dalszych informacji na temat stosowania, dawkowania i skutecznosci poszczegolnych preparatéw,

prosimy o kontakt:

SPECJALISTYCZNY SKLEP WINIARSKI
WINIARZ.PL

ul. Osadnicza 6
65-785 Zielona Gora

tel. +48 68 458 39 97

sklep@winiarz.pl

www.winiarz.pl




