(ENOFINISHER®

REWELACY]JNA JAKOSC WASZYCH WIN I
ALKOHOLI W REKORDOWYM CZASIE!

(ENOFINISHER® TO:
© Debowy brykiet do szybkiego poprawiania win i alkoholi(1-3 tygodni).

* Kompaktowa - tatwe przechowywanie i dawkowanie, z jednoczesnym
ograniczeniem wdychania pytu debowego przez uzytkownika.

 Efektywna i stabilna poprawa utrzymujaca si¢ az do konsumpgji win i alkoholi.

TECHINICZNE: (%) UZYCIE PRODUKTOW
Rode CENOFINISHER® ZAPEWNIA

. Original * Bardzo skuteczny zabieg, ktory w rekordowo kro6tkim czasie poprawia
profil sensoryczny :

[l Toast Booster Original = dodaje stodkie tony (owoce, stodkie pieczywo/ciasto)

B spirits Booster Toast Booster = dodaje tonow dymnych oraz prazenia

Wymiary brykietu * Poprawia dojrzewanie alkoholi w uzywanych beczkach uzupehiajac niektore sktadowe,
ktorych brakuje w tych beczkach.

Dhugosé: 15 cm Varianta Spirits Booster = dodaje kwiatowe i owocowe tony (jak przy dojrzewaniu w

Szerokos¢: 6 cm beczkach o delikatnej strukturze z dgbu amerykanskiego lub francuskiego)

wysoko$¢: 8 cm

O g byt (%) TO CO NAJLEPSZE Z FRANCUSKIEGO DEBU

Toast Booster: 750 g

Spirits Booster: 630 g Poniewaz tozsamo$¢ Twoich win jest skrupulatnie tworzona juz od pierwszych faz ich wyrobu,
. * % skladniki produktéw CENOFINISHER® sa wynikiem starannego procesu selekgji i sezonowania
Dostepne rodzaje debu uzytego do jego produkdji.

Kazdy brykiet to pofaczenie dgbu

f ki i kanskiego. P
ranctistiego Tametykansiiego Jakosc surowca jest stale poddawana kontroli na wszystkich etapach wytwarzania produktow

Wypalanie CENOFINISHER®, zapewniajac jakos¢ i powtarzalnos$é¢ produktu.
Proces wypalania przebiega w
odpowiednich, specyficznych
warunkach dla kazdego rodzaju
debu oddzielnie.

Pakowanie

12 szt. brykietow w siatce
Original: 9 kg

Toast Booster: 9 kg

Spirits Booster: 7,5 kg
PE-ALU opakowanie
Papierowa walizka z rgczkami
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. ZAKRES KIEDY DAV/VlKA CZAS STOSOWANIA CEL ENOLOGICZNY

Koniec dojrzewania

(przed stabilizacja i ostatnig filtracja

WINA CZERWONE ) ) 05-2g/1 1 tydzien Marmolada, ziota, dodanie objgtosci
(ewentualnie fermentacja)
WINA BIALE Koniec d.ojrzewaniq . 05-2g/1 1 tydzien Owoce kundyz?wane, wanilia,
(ewnetualnie fermentacja) zaokraglenie w ustach
Koniec produkcji
ALKOHOLE (przed stabilizacjg i ostatnig filtracja) 2159/ 2-3 tygodnie Wanilia, orzechy, kakao, petne i
lub zaokraglone w ustach
przed dojrzewaniem w uzywanych beczkach

W biatych alkoholach przed dojrzewaniem w o i kwiat B dodani
'wocowe 1 Kwii we tony, do nie

ALKOHOLE uzywanych beczkach lub po przy niedostatecznym 1-5g/1 1 tydzien oc tq :t Y “

ruktur
efekcie s 4
Ziotowe (gozdzikowe, pieprzowe),
WINA CZERWONE Koniec dojrzewania 0,1-1g/1 1 tydzien prazone lub nawet wedzone nuty (w
zaleznosci od dawki), dodanie objetosci i
zaokraglenie
WINA BIALE Koniec dojrzewania lub fermentacja 0,1-0,5 g/1 1 tydzien Wedzone i ziolowe nuty, zwiekszenie
kompleksowosci i dtugosci
ALKOHOLE Koniec dojrzewania 1-5g/1 1 tydzien Ziolowe i dymne nuty

Produkt (ENOFINISHER® stosowaé w dostarczanej siatce (przy zakupie calego opakowania). Dzigki temu po uzyciu mozna tatwo
usuwa¢ wiory bez ryzyka uszkodzenia pomp do wina. Dostarczana siatka ma wystarczajaco mate oczka, aby nie zagrozito to
mozliwosci filtrowania win. Stosowa¢ mozna po filtragji jak i zaréwno przed filtracja pomiedzy koncowa faza produkgji a
butelkowaniem. W przypadku napojow spirytusowych stosowanie moze spowodowac lekkie zmetnienie: zalecamy stosowa¢ przed
stabilizacja i ostateczng filtracja.

Stosowanie dgbu pocigtego na mate kawatki spowoduje, ze wiekszo$¢ jego lotnych sktadnikow jest ekstrahowana w ciggu kilku dni:

rozerwanie stojow drewna sprzyja szybkiemu wydobyciu.
Taki sam skladnik moze mie¢ rozne efekty, w zaleznosci od koncentracji w winie i mozliwych oddziatywan sensorycznych z innymi
czasteczkami. Dzigki produktom (ENOFINISHER® mozna tworzy¢ specyficzne, stabilne sensorycznie profile zapewniajace

komercyjng stabilnos¢ win i napojow spirytusowych, nawet przy niskich dawkach.

Do szybkiego spozycia (rok w butelce). Nasz dziat badan i rozwoju wykazat doskonaty stabilno$¢ w probkach w ciagu 2 lat od

zastosowania.

Wiecej informacji udzieli nasz przedstawiciel na Polske:
Winiarz.pl, +48 68 458 39 97 , info@winiarz.pl

www.winiarz.pl
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